Propozycja na przyjecie wigilijne dla biznesu rok 2017-2018

Menu |
OBIAD: (jedna zupa do wyboru)
O Barszcz czerwony z uszkami
O Zupa owocowa z kluskami = Rybasmazona
O Zuparybna = Ziemniaki
O Zupa grzybowa z kluskami = Surdéwka z kiszonej kapusty
DANIA GORACE: (dwa do wyboru)
O Bezmiesne
OO Pierogi z kapusta i grzybami O Barszcz czerwony
O Pierogi ruskie O Uszka z grzybami
O Krokiet z kapusta i pieczarkami O Gofabki z kaszg i grzybami
O Krokiet z jajkiem
O Krokiet z pieczarkami i serem
O Kapusta z pieczarkami i mastem
O Kapusta z grochem
O Miesne
O Gotabki z miesem i ryzem w sosie O Chrupigce kawatki kurczaka
pomidorowym O Zurek z jajkiem i kietbasg

O Udko pieczone
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DANIA ZIMNE: (dwa do wyboru)

O Kluski z makiem e Rybasmazona

O Sledz []w oleju lub []w $mietanie O pogrecku

O Potmisek seréw OO wananasach

O Satatka jarzynowa O w zalewie octowej

O Satatka $ledziowa = Jajka

[0 Safatka z tuAczykiem O faszerowane pieczarkami

O Satatka grecka O pastaatynczyka

O w majonezie
0 Satatka z serem z6ttym i ananasem

e _Galaretka [ ] rybna lub [ ]Jdrobiowa

=  Warzywa Swieze i konserwowane

CIASTA: (trzy rodzaje)

e Sernik o Makowe z jabtkiem
e Miodownik e Orzechowiec
e Murzynek z wisniami e Kokosanka

e Jabtecznik

OWOCE
NAPOJE ZIMNE | GORACE (bez ograniczen)

O - danie do wyboru w cenie
e - danie serwowane w cenie

Cena zestawu 85 zt/ osoba [1- danie do wyboru

Czas przewidziany na uroczystosc to piec¢ godzin w dowolnym zakresie czasowym , cena, menu oraz termin
realizacji do ustalenia, propozycja dostepna w formie cateringu lub na wynos zapraszamy.
PowyzZsza propozycja ma charakter informacyjno-poglgdowy i nie stanowi oferty w rozumieniu przepisow
prawa. Aktualne ceny oraz termin realizacji do ustalenia po uprzednim kontakcie telefonicznym.
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Menu Il - 60 zt/os.

Barszcz czerwony z uszkami lub krokietem z kapustg i grzybami
Pierogi z kapustg i grzybami
Satatka grecka/jarzynowa/z makaronem i turiczykiem (jedna do wyboru)
Ryba po grecku/ryba w ananasach (jedna do wyboru)
Pasztet pieczony z zurawing
Sledzik z cebulg w oleju
Stoét stodki z ciastami wtasnego wypieku

Napoje zimne i gorgce (bez ograniczen)

Menu llI- 70 zt/os.

Barszcz czerwony z uszkami
Ryba smazona, ziemniaki, zestaw surdwek
Satatka grecka/jarzynowa/z makaronem i turiczykiem (jedna do wyboru)
Ryba po grecku/ryba w ananasach (jedna do wyboru)
Jajka faszerowane pieczarkami
Sledzik z cebulg w oleju
Stoét stodki z ciastami wtasnego

Napoje zimne i gorgce (bez ograniczen)
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Menu IV - 80 zt/os.

Barszcz czerwony z uszkami lub krokietem z kapustg i grzybami

Stét pieczystych rozmaitosci wieprzowo-drobiowych (sznycle, eskalopki, poledwiczki, golonki,
szasztyki wieprzowe i drobiowe, podudzia faszerowane) w towarzystwie kasz i kapusty zasmazanej,
serwowany przez szefa kuchni

Stét stodki z ciastami wtasnego wypieku
Napoje zimnie i gorgce (bez ograniczen)

Fontanna czekoladowa

Menu V- 90 zt/os

Barszcz czerwony z uszkami lub krokietem z kapustg i grzybami

Pierogi z kapustg i grzybami

Satatka z makaronem i tunczykiem, grecka, jarzynowa,

Ryba po grecku, ryba w ananasach
Pasztet pieczony z zurawing
Sledzik z cebulg w oleju
Stét stodki z ciastami wtasnego wypieku kawg i herbatg
Napoje zimne i gorgce (bez ograniczen)

Fontanna czekoladowa
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Menu VI- 120 zt/os.

Barszcz czerwony z uszkami lub krokietem z kapustg i grzybami
Pierogi z kapustg i grzybami
Satatka z makaronem i tuiczykiem, grecka, jarzynowa,
Ryba po grecku, ryba w ananasach
Galaretka drobiowa
Sledzik z cebulg w oleju
Stét stodki z ciastami wtasnego wypieku kawg i herbatg
Napoje zimne i gorgce (bez ograniczen)
Fontanna czekoladowa

Muzyka Mechaniczna (DJ)
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